&y NAB IABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAHE HA XPAHA U AMJATHOCTUKA HA
BOJIECTU KAJ KUBOTHU

06 7.8-02
M3BELLTAJ OJ1 TABOPATOPUCKO ucnu)TyBAl-bE MIKC EN 1SO/IEC
(co akpeguTUpaHO MOCTPUpatbe 17025:2018

MR EN ISCRIRL 1TU2S

yn. ,,bopuc Tpajkosckun” bp.130
1000 Ckonje, MakegoHuja

Ten.

:02 2781 166

e-mail: info@foodlab.com.mk

UssewrTaj 6p. 066224/ 5X

XemMuncKa aHanusa

Mme Ha 6apaTenort : JKM Boposopg H. UnuHAeH
Apnpeca Ha 6apatenot: yn. 9 66 UnunaeH - OnwTuHcKa 3rpaaa UnuHaeH

Odatym Ha 3emarbe: 28.03.2024
datym Ha npuem: 28.03.2024

Bpoj Ha Bbaparse 3a ucnutysarbe: 066224 X
MponparHo nucmo (6p, aatym): /

| Boeeg: Ha geH 28.03.2024 roanHa, oBnacteHoTo aunue Hukona LIBETKOBCKK M3BPLUM 3eMatbe Ha MPUMEPOK BOAa
3a NUeHe 3a TecTuparbe Ha PU3NYKO-XeMUCKa aHanumsa.

Il Onuc Ha MmecTo Ha 3eMarbe Ha Npumepouu: BoaaTa 3a Nuerse e 3emeHa 04 YeLiMa Bo YajHa KyjHa Bo [paauHKa
, Toue fdenyes”, OnwTtuHa ManHAeH.

11l MpumepouuTe ce 3eMeHW COrNacHo naaH 3a 3emare Ha npumepouun: Ob 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha
npumepoLu.

IV Cranpapau M metoam 3a 3emarbe Ha npumepouu: MKC SO 5667-5:2007 — YnaTtcTBo 32 3ematbe Ha
npUMepoLy BoAa 3a NUeHe o4 NPeYyUcTUTeNHU CTaHULMU U BOLOBOAHU ANUCTPUBYTUBHU CUCTEMMU.

V fononHyBarba, oTcTanysakba UM UCKAYYYBakba 04, METOAOT M OA NAAHOT 33 3eMakrbe Ha npumepoum: /

VI Pesynratu:

KapakTtepuctuku Ha npumepokoT: Boga 3a nuerbe — Mpaguuka ,MNoue Oenyes”

(ume, TproBcko Ume, cepwmja, AaTym Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha Tpaere, KONIMYecTBo)
MepHa CoobpasHocr
Wp. 6poj -
4. bpoj Napamerpu Tecr MeToR Pesynrar op, Heopgpe paHuuHK 3agosonysa/
WUCNUTYBAKETO | AeHocT BpeaHOCTH Mpudarnuso/
i He 3apoBonysa
066200524 | boja MKC EN ISO 7887:2011 1,2 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3a4,0B0/yBa
Mupuc 1SO 13301:2018 H.4 / Hema 3a40B0NYBa
Bryc 1SO 13301:2018 H.4 / Hema 3a0BONYBa
Temnepatypa PY7.4-11x +10,4°C / 25°C 3afoBonysa
MaTtHocT MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,13 NTU / 1,5 NTU 3afoBoNyBa
pH MKC EN ISO 10523:2013 7,12 / 6,5-9,5 pH 3afoBonyea
eAnHULM
Motpowysayka Ha KMnOs MKC EN ISO 8467:2007 0,54 mg/L / 8 mg/L 3340B0/1yBa
En. cnpoeoanueoct MKC EN ISO 27888: 2007 574 puS/cm 2500 pS/cm 3a40BONYEa
AmoHmjak (NHq4) MKC ISO 7150-1:2007 0,05 mg/L / 0,5 mg/L 3ago8oysa
Wadanue: 1 Bepsuja: 4

] Bo cuna 00: 20.06.2022e.
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BONECTU KAJ HUBOTHM

oy NAB NABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U AMIATHOCTUKA HA

Tex 1

MERC EN ISOUIRD 170

ol
Food aélab RS Ob 7.8-02
s A NABOPATOPUCKO UCNMUTYBAHE
(co akpepguTUpaHo mocTpuparse) MKC EN ISO/IEC
17025:2018

Hutputu (NO3) MKC ISO 26777:2007 0,03 mg/L / 0,5 mg/L 3af0B0yBa
Hutpatu (NOs3) MKC ISO 7890-3:2007 8,2 mg/L / 50 mg/L 3a/0B0/1yBa
Xnopuam MKC ISO 9297-2007 3,55 mg/L / 250 mg/L 3af0BoyBEa
Heneso MKC I1SO 6332:2007 0,05 mg/L / 0,2 mg/L 3a00BONYBa
Pe3sngyaneH xnop MEKC EN ISO 7393-2:2019 0,24 mg/L / 0,5 mg/L 3a00BONYBa

McnuTyBaHWOT NpUMEPOK MM 3a40BONYBa KpUTepuymuTe 3a BapaHWMoT napameTap cornacHo MpasMaHWMKOT 3a 6e3beaHOCT U KBaNUTET Ha
BoAaTa 3a nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1).

BpemeHCKM ycnosu:
HauuH Ha cknaguparse:
TemnepaTypa Ha NaAWNHWUK 33 TPAHCNOPT Ha NPUMEPOKOT:

NagnunHWK

MoCTpUpPaHETO € U3BPLUEHO 04 CTpaHa Ha:

4+2°C

v' coHueso 0 o6nayHo 0O NPOMEHNMBO O BPHEXMANWMBO

O Temnepatypa

o Knunent o ®ypa Nlab Hukona LiBeTKOBCKM (co akpeaguTupaHa meToaa)..
/nme;r € Ha IMUETO Koe ro U3BpLIKAO p
,/:’iﬁm Ly p MocTpupamreyo /
oo AN
y 2R\
[ & f_:"il_r‘,‘r
R SLL Y
M3pabotun: M-p MeaHa CnacecKka.......... ffllll.....\.. 40g

P-n Ha xemucKa nabopatop

Oatym(u) Ha u3seaysarbe Ha NabopaToOpPUCKUTE aKTK BQOCTM: 28.03.2024-01.04.2024
Datym Ha uspasarse Ha ussewwrTajot: 01.04.2024

Co * ce 03HaYeHyBa HEaKPEAUTUPaH METOS
**Kora knuHeToT He Bapa usjaea 3a cooBpa3HOCT BO M3BELITA]OT CE U3BECTYBA MEPHATa HeoAPeAeHOCT, BO CUTE APYrik Cy4Yau mepHaTa HeoApeaeHocCT, ce
npecmeTysa B0 pe3ynTaTor camo no Gaparse Ha KAWEHTOT.
*¥¥ ce 03HauyBaaT MeToaM Kom ce fobuenn og ctpaka Ha nabopatopuja co koja ®ya 1ab uma cknydeHo gorosop 3a copaboTka

W3jaBa 3a HenpucTpacHocT
PakosoacteoTto Ha ANTY dya Nlab [00-Cronje rapaHTUpa AeKa CMTe aKTUBHOCTM 33 UCNUTYBak:e Ce M3BPLUYBaaT HeMnpUCTPacHo 1
B0 cornacHoct co 6aparbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTe oanyKu ce HOCAT BP3 OCHOBA Ha 06jeKTUBHM [OKa3uM 3a

ycornaceHocT co pedepeHTHUTe CTaHAApAW W BP3 OANYKUTE He MOXKAT Aa B/MjaaT APYrM MHTEPECH UAKN APYTU CTPaHu U HUKO]
HemMa npaso Aa BaAujae Ha BpaBoTeHuTe BO OAHOC HAa pe3ynTaTuTe OAHOCHO Hema npaso Ha 6unNO Kakeu BHaTpewHwH,

HafBOpPEeLIHN, KOMepUuUjanHU, GUHAHCUCKU U APYT BUA NPUTUCOLM WU BAKjaHK]a.

3abenewxa Bbp. 1: PesyntaTuTe of TECTOBMTE Ce OAHECYBAaT Camo 33 WCMUTYBaHWTE NpuMepoum. OBOj NPOTOKOA HE CMee A3 Ce PenpoAyuupa oceer o
nucmena 4o3sona Ha nabopatopujara v BO Uenocr.
3a6enewna bp. 2: NabopaTopwjata He ofroeapa 3a BEPOAOCTOJHOCT HA NOAATOUMTE AOCTABEHW 04 NOAHOCUTENOT BO BaparbeTo 3a UCNUTYBaH:E,
3abenewra bp. 3: Kora KAMEHTOT M3BPLIKA 3eMatbe Ha NPUMepouyTe, NabopaTopkjaTa He HOCM OATOBOPHOCT 33 PENPe3eHTATMBHOCTA Ha NPUMEROUMTE.
3abenewxa bp. 4: M3sewTajoT o4 NabopaTOPMCKOTO UCUTYBAHE Ce W3AaBa BO COTNACcHOCT Lo MNP 7.8 WzpecTysarbe 3a pe3YNTaTH.
JaBenewxa bp. 5: [loKonky kaveHToT Bapa uisewTajoT og NabopaTtopucko WCNUTYBatbe A3 COAPMKM w3jaea 3a coofpasHoct, nabopaTopwjata nocranysa
COrNIacHo NpaBWio 3a AOHECYBarbe Ha OANYKa 3a M3jasa 3a cooBpasroct. OBa NpaBuio € BO cornacHocT co Touka 4.2.1 op ILAC -G8:09/2019 Bopmd 3a
AOHecyBakbe 04/YKa W 13jasa 3a coobpasHocT u rnack:
Mpaeuno Ha GuHapHa ogayKa 33 eAHOCTaBHO Npudakarse Kora:
- M3MepeHaTa BpeaHOCT e NoA rpaHuuaTa Ha npudakare AL=TL - ,3agoBonysa”’ wan
- M3MepeHaTa BpeaHOCT € Hag rpaHuuaTta Ha npudarare AL=TL- , He 3ap0B0/YBa i
COrNacHO BaMEYKUOT NPaBUAHWUK HA3 HAUWMOHAAHOTO 3aKOHOMABCTRO.
3aBenewxa Bp. 6: C1Te akpeaUTMPaHW METOAM OF ONCEeroT Ha akpeauTauuja ce objasenu Ha Beb cTpaHaTa www.iarm.gov.mk 1 www.foodlab.com.mk.

H3danue: 1

Bepauja: 4

Bo cuna 0d: 20.06.20222.




5 YA NAE NABOPATOPWIA 3A UCNIUTYBAHSE HA XPAHA U AUIATHOCTUKA HA —
| BOJIECTU KAJ }KUBOTHM SN o0 C T

desStab LR e 06 7.8-02
b W3BELLTAJ O/} TABOPATOPUCKO MCN MIKC EN ISO/IEC

(co akpeauTupaHo mocTpupatbe)

17025:2018
yn. ,,bopuc Tpajrosckn” bp.130 ‘Ten.: 02 2781 166
1000 Ckonje, MakegoHmja e-mail: info@foodlab.com.mk
U3BewrTaj 6p.066224/5
MukpobuonoLlKa aHanmsa
Mme Ha BapaTtenoT: JKM Bogosog H. UnuHpeH
Appeca Ha 6apaTtenot: yn. 9 66 Unnnaen - OnwTuHcKa 3rpaga UnuHgeH
[atym Ha 3emarbe: 28.03.2024 Bpoj Ha Bapatbe 3a ucnutysare: 066224
Latym Ha npuem: 28.03.2024 MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Boeepa: Ha neH 28.03.2024 roamHa, oBnacteHoTo nuue Hukona LiBeTKOBCKU U3BPLUKM 3eMakbe Ha NpUMepoK Boaa
3a Nuerbe 3a TecTuparbe Ha MUKpobuonowkKa aHanmsa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3ematbe Ha npumepoun:Boaarta 3a nuerbe e semeHa o/, Yelma BO YajHa KyjHa Bo paanHKa
, Toue Oenyes”, OnwTtuHa UanHaeH.

Il Mpumepouure ce 3emeHU COrnacHO nNAaH 3a 3emarbe Ha npumepouu: Ob 7.3-02 MnaH 33 3emarbe Ha
npumepaum.

IV Cranpapav m meroam 3a semarse Ha npumepoum: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepouum 3a
MUKpobuonoLwKa aHanmsa.

V flononHyBatrba, OTCTanyBakba UAM UCKNYHYBakba 04 METOAOT M OZ, NNIAHOT 3a 3eMakbe Ha npumepouu: /

VI Pesynraru:
1.Kapakrepuctuku Ha npumepokoT: Boga 3a nuerse — MpaguHka ” Foue flenyes” UnuHpeH
(MMme, TProecko Mme, cepuja, AaTyM Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha Tpaeke, KONMYECTBO)

; . p— Coo6pasHoct
Wa. bpoj Mapameron Tecr merom Pesynrart og, R S FpaHuyHK 3aposonysa/
UCNUTYBaHETO HoCT ** BpPeAHOCTH Mpudarauso/
He 3af,0B0NyBa
066200524 Pseudomonas aeruginosa MHKCEN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonysa
Konudopmuu bakrepuu MKC EN 1SO 9308-1 0 cfu/100m| / 0 cfu/100ml 3aposonysa
E.coli MKC EN I1SO 9308-1 0 cfu/100m| / 0 cfu/100ml 3apoBonyea
Enterococcus faecalis MKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml| / 0 cfu/100ml 3aposonysa
CyndutopeayLypayku MKCEN ISO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100mi 3aposonysa
aHaepobu
bEpoere MuKpoopraHusmu MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3aposonyea
Ha KyaTypa 22°C
Bpoere mukpoopraHuamu MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/mi 3apoBonyea
Ha KynTtypa 37°C

VicnuTyBaHMOT NpUMEPOK M1 3aA0B0NYBA KpUTEpUyMUTe 3a 6apaHuTe NapameTpu COrnacHo MPaBUAHMKOT 3a 6e3beaHoCT 1
KBanuTeT Ha Bojata 3a nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1 u Mpunor 4).

u'mmuu’: / | Bepaja: 4 | Bo cuna 00: 20.06.20222 |
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oY NAB IAGOPATOPUIA 3A UCTTUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA
BOJIECTU KAJ HUBOTHU

W3BELLTAJ Of} NABOPATOPUCKO MCTIUTYBAHE Ob /.8402

MKC EN ISO/IEC
(co akpepuTUpaHO MmocTpUparbe
Ry pupatoe) 17025:2018

BpemeHcKM ycnosu: v  coHyeBo O obnayHo O NPOMEHNIMBO [ BPHEMAMBO [ Temnepartypa
HauywnH Ha cknagupatbe:  NagunHUK

TemnepaTypa Ha NaAWNHUK 33 TPAHCNOPT Ha NpumepokoT: 4 +2°C

MocTpuparbeTO € U3BPLLEHO Of CTPaHa Ha:

0 $ya Nab HUKona LIBeTKOBCKM (co akpeauTUpaHa MeToaa).........flle . AL
/_n_me,—ﬂpeiwme Ha IMLETO KOE ro U3BPLUWAO MOCTPUPaHETO

3BUOC T,

U3paboTtun: BujoHa BojHuMKa...

. -._@,u,oﬁpun: Hatawa MuneHKoBCKa..........0 ...

o 3'&%@?% p-n Ha MuKkpobuonowka nabopartopuja
1 5

OaTtym(n) Ha n3seanysarbe Ha nabopatopuckurte "ai-ﬁ_v:éﬁbcm: 28.03.2024 - 01.04.2024
JaTym Ha uspasarbe Ha ussewrTajoT: 01.04.2024

Co * ce 03HauyBa HeakpeaAUTUPaH MeTog

**Kora KIMHETOT He Gapa u3jaBa 3a coobpa3HOCT BO M3BELUTAJOT CE M3BECTYBA MEPHATa HEOAPEAEHOCT, BO CMTE APYIM CIy4an mepHaTa HeoapedeHocT, ce
npecMeTyea Bo pesynTatoT camo no Bapatbe Ha KNAWEHTOT.

#*% ce 03HauyBaaT MeToau Kou ce aobuenu o cTpana Ha naboparopuja co Koja Py Nlab uma ckny4eHo forosop 3a copaboTka

W3jaBa 3a HENPUCTPACHOCT

PakosoacTeoTo Ha ANTY ®yp Nlab [00-Cronje rapaHTMpa AeKa cuTe aKTUBHOCTU 33 UCNUTYBakbE Ce M3BPLUYBaaT HENPUCTPACHO U
BO cornacHocT co Gapawara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oAnyKu ce HOCAT BP3 OCHOBA Ha o06jeKTMBHM AOKa3u 3a
yCcOrnaceHoct co pegepeHTHUTE CTaHAAPAU U BP3 OA/IYKUTE HE MOXaT A BAMjAAT APYrY WHTEPECH AWM APYIW CTPAHU U HUKO]
HemMa npaso Aa BAWjae Ha BpaboreHuTe BO OAQHOC HA pesynTaTUTe OAHOCHO HEMa npaso Ha 6uMNO KaKBM BHATPELIHW,
HaABOpPeLWHU, KOMEPUUjaNHU, GUHAHCMCKUA U APYT BUA NPUTUCOLM W BAWjaHKja.

3abenewsxa Bp. 1: Pesyntatvre of TECTOBWTE Ce OAHECYBaaT camo 3a ucnuTyBaHuTe npuvepouu. OBOj NPOTOKON He cMee Aa ce penpoayunpa oceeH co
nucmeHa ao3sona Ha nabopartopujata v 8o UenocT.

3abenewka bp. 2: laBopaTopujaTa He 0Arosapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLMTE AOCTABEHN o/ NOAHOCUTENOT BO HaparbeTo 3a UCNUTYBarbe.

3abenewra Gp. 3: Kora KAMEHTOT M3BPLWIWA 3EMatbe Ha NPUMEPOLUTE, naBopaTopujaTa He HOCK OArOBOPHOCT 33 PENPEe3eHTaTMBHOCTA Ha NPUMEROLIMTE.
3a6enewxa bp. 4: M3sewTajoT 04 N1abOPaTOPUCKOTO MCNUTYBatbE CE U3Aasa g0 cornacHoct co MNP 7.8 W3pecTysarbe 3a pesyntary.

3aBenewxa bp. 5: [lokonky knveHToT Bapa u3asewTajor o4 nabopaTopuCKO WMCNWTYBakbE O3 COAPMHU w3jasa 3a cooBpasnoct, nabopatopujarta noctanyea
COrNacHo NPaBu/o 33 AOHEecysarbe Ha o[nyKa 3a wsjaga 3a coobpa3HocT. OBa Npasuio @ BO COMNACHOCT CO Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boamnd 32
[OHEeCyBatbe OANyKa 1 3jaBa 3a coobpasHocT U rnack:

Npaeuno Ha GuHapHa OANYKA 33 eAHOCTABHO npudararbe Kora:

- MamepeHaTa BPeAHOCT & Nof rPaHuLaTa Ha npudakare AL=TL - ,3aposonysa” unm

- M3MepeHaTa BpeAHOCT e Haf rpaHuuaTa Ha npudararbe AL=TL- , He 3a40B0O/YBa "

COF/IACHO BAKEUYKMOT NPaBUIHUK Ha HaUMOHANHOTO 3aKOHOAABCTEO.

3abenewka bp. 6: CuTe akpeauTMPaHK METOAK Of ONCEroT Ha akpepwTaumja ce objaseHn Ha seb cTpaHaTa www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

|7H wane: | Bepzuja: 4 Bo cuna oo: 20.06.20222 T
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